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Margherita **

Base di pomodoro San Marzano D.o.P, mozzarella
fiordilatte, olio extra vergine d'oliva Frantoio Santa Tea,
Parmigiano Reggiano D.o.P. e basilico

Provola e pepe **

Base di pomodoro San Marzano D.o.P, Provola
affumicata, olio extra vergine d’oliva Frantoio Santa
Tea, Parmigiano Reggiano D.o.P. pepe e basilico

Diavola **

Base di pomodoro San Marzano D.o.P, mozzarella
fiordilatte, spianata calabrese piccante, olio extra
vergine d’oliva Frantoio Santa Tea e basilico

Prosciutto e funghi **

Base di pomodoro San Marzano D.o.P, mozzarella
fiordilatte, prosciutto cotto, funghi freschi, olio extra
vergine d’oliva Frantoio Santa Tea e basilico

Quattro Formaggi **

Base bianca di Provola affumicata, Gorgonzola D.o.P,
Scaglie di Parmigiano Reggiano D.o.P. e Pecorino D.o.P,
in uscita, olio extra vergine d’'olive Frantoio Santa Tea
e basilico

Capricciosa**

Base di pomodoro San Marzano D.o.P, mozzarella
fiordilatte, prosciutto cotto, salame Napoli dolce,
funghi, carciofini, olive nere taggiasche, olio extra
vergine d’olive Frantoio Santa Tea e basilico

La Carbonara **

Base bianca di mozzarella fiordilatte, guanciale
croccante, salsa al tuorlo d’uovo di nostra produzione,
un tocco di pepe nero e Pecorino D.o.P

Calzone Ripieno al forno **

Ricotta di bufala, mozzarella fiordilatte, spianata
calabrese piccante, pomodoro San Marzano D.o.P,
pepe nero, olio extra vergine d’olive Frantoio Santa
Tea, Parmiggiano Reggiano D.o.P. e basilico

LE PIZZE NEL RUOTINO

La Marinara**

Base di pomodoro San Marzano D.o.P, acciughe di
Cetara, capperi, olive nere taggiasche, olio all'aglio di
Vogheira artigianale, olio extra vergine d’olive Frantoio
Santa Tea, origano e basilico

La nostra Fugazzeta**

Base di pomodoro San Marzano D.o.P, doppia
mozzarella fiordilatte, cipolle, olive nere taggiasche e
origano

** Topping extras en la pizza

Cesta Focaccia

14,00 €

15,00 €

16,00 €

17,00 €

16,00 €

18,00 €

18,50 €

17,00 €

18,00 €

16,00 €

2,00€

3,50€

SNACK

Aceitunas 4,00€
Covaccino origano e olio extra virgen 4,00€
Montanara con pomodoro y Parmigiano Reggiano 4,50€
Montanara con mortadella , burrata y pistacchio 5,00€
Vitello tonnato 18,00€
Burrata de Puglia, tomates y albahaca 16,00€
Tartar di Fassona Piemontese, con lascas de 18,00€
parmesano y alcaparras

Carpaccio de gamba roja y aguacate 29,00€
Focaccia y tabla mixta de embutidos italianos con 26,00€
queso stracchino (2 personas)

Anchoas en “saor” con cebolla en escabeche, 15,00€
pasas y pifiones

Alcachofa a la romana con queso Pecorino D.o.P. 14,00€
Albondigas en salsa de tomate 15,00€
Patatas fritas cacio e pepe 6,00€
Risotto allo zafferano con Nduja Calabrese y 18,00€
Guanciale

Lasagna verde con ragu alla bolognese 19,00€
Mezzi Paccheri a la carbonara 18,00€
Mezzelune de calabaza con mantequilla y salvia 17,00€
Creste di gallo con salsa amatriciana y Pecorino 17,00€
D.o.P

Rigatoni cacio e pepe 17,00€
Pappardelle al ragu 17,00€
Gnocchi 4 formaggi 17,00€
Cotoletta alla milanese con patatas asadas 26,00€
Pollo alla diavola y patatas asadas 22,00€
Patatas asadas 5,00€
Patatas fritas 5,00€
Ensalada de hinojo y manzana 4,00€
Ensalada mixta 4,00€
Tiramisu 8,00€
Torta de chocolate y nata montada 7,50€
Panna cotta 7,50€

Gelato artesanal

6,00€



